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ごみ捨てが変わる
読んでもらう前と

後

□問 環境事業課 ☎892-2471

飼ってた犬が死んじゃって…マンションだから埋葬もできないの。
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かぼちゃのこ
やぎゅう げんいちろう　福音館書店

一
般
書

那須 正幹 童心社

はたらくくるま　まかせとけ
っしょに読んで  赤ちゃんの絵本

　パワーショベル、ダンプカーなどのお馴染みのくるまや、セルフローダートラックなどちょっ
とマニアックなくるまが、シンプルでありながら、それぞれのはたらきや魅力を充分に表した、
かわいい絵で登場します。
　１台のくるまではできない仕事も、力を合わせることにより成し遂げられるというこの絵本
からのメッセージが、「まかせとけ」という頼もしい掛け声とともに伝わってきます。
　はたらくくるまのシリーズとして、「よいしょ」「とどくかな」があります。

い

BOOK COOK&今月のおすすめ本
BOOK

作：三浦 太郎　偕成社

どうしたのおばさん。うかない顔して。

そうなんだ。どこかに引き取ってもらわないといけないわね。

環境事業所では、ペットの死体の引き取りも
行っています。
あくまで「引き取り」ですので、葬儀等は行わず、四交クリーンセンターでの焼却になります。供養もなく寂しいと感じる人は、死
体を入れた箱に思い出の品等の副葬品も一緒に入れることもできますよ。
▷環境事業所へ持ち込みの場合　死体1体につき600円
▷収集依頼の場合　1,800円（死体1体につき600円＋収集運搬基本料1,200円）
※処理券での納付になります。処理券が無い場合は、環境事業所や収集員から購入することもできます。
※飼い主不明の動物死体の処理は、お問い合わせください。

引き渡し時の注意点
①動物の死体を袋に入れ
てください。

②その袋を段ボール等の
箱に入れてください。

③箱の中に首輪や愛用し
ていたおもちゃ等の副
葬品を入れても構いま
せん。(金属以外の燃え
るものに限る)

　　　　　　　　　倉治図書館(☎891-1825)　青年の家図書室(☎893-4881)
倉治図書館・青年の家図書室は11/3(火)の祝日を開館(室)します｡開館時間は10:00～17:00です｡どうぞご利用ください｡

ジョセフ・ノックス　新潮社

心淋し川
西條 奈加　集英社

サラリーマン球団社長
清武 英利　文藝春秋

「頭のいい子」の親がしている60のこと

笑う死体

柳沢 幸雄　PHPエディターズ・グループ

灯台からの響き

宮本 輝　集英社

全国御城印大図鑑

攻城団　宝島社

めいたんていサムくん

□問 

地　　　区
曜　　　日

燃やすごみ 廃プラ 缶・びん・
乾電池等

新聞・雑誌・
段ボール等

粗大ごみ・
有料粗大ごみ

幾野

月・木

火
第 1・3水 第 1・3金 第 2水

青山、私部 (一部除く）、向井田 第 2・4金 第 4水
私部 4丁目 77～80番、郡津 第 2・4水 第 1・3金 第 3水
倉治、東倉治

金 第 1・3水
第 1・3火 第 2水

私部 8丁目 12・14・18・19・32番 第 4水
神宮寺、寺、寺南野、森、森北、森南

第 2・4火
第 2水

私部南 第 4水
天野が原町 第 2・4水 第 2・4火 第 3水
私部西

火・金
月

第 1・3水 第 1・3木 第 4水
私市、私市山手 第 2・4木 第 4水
星田北

第 2・4水 第 1・3木
第 1水

梅が枝、松塚 第 3水
藤が尾 第 2・4木 第 3水
南星台 1丁目・2丁目 1～ 5番、星田

木 第 2・4水
第 1・3月 第 1水

南星台（一部除く）、星田西、星田山手、妙見坂、妙見東 第 2・4月 第 1水
傍示 木 木 第 1・3木 第 2・4木 第 2水

※収集日の１か月前から､１週間前の水曜日まで申し込みができます。ごみ収集日 粗大ごみ予約受付センター（TEL 891ｰ5374　9:00～17:00）
ごみなし

※定時収集は行っていません。ごみはきっちり分別し、決められた日の「午前8時45分まで」に決められたところへ出してください。

みやもと てるふくいんかん な　す  まさもと

はりねずみともぐらのふうせんりょこう
アリソン・アトリー　福音館書店

珪藻美術館　ちいさな・ちいさな・ガラスの世界
奥 修　福音館書店
おくおさむ

けいそう

さいじょう な  か

うらさび　  がわ

やなぎさわ ゆきお

どちらがおおい？かぞえるえほん（さわるえ＆てんじつき）
村山 純子　小学館

俳句ステップ！
おおぎやなぎ ちか　佼成出版社

むらやま じゅんこ

きよたけ ひでとし

みうら　 たろう

こうじょうだん

ごじょういん

材料（４人分）

❶フライパンに油を引き、下味をつけた牛肉、土しょうが、にんにくを一緒に炒める。
❷たまねぎ、ピーマン、たけのこを加え、さらに炒める。
❸全ての調味料を加え全体に味がついたら、できあがり。

お家で作ろう学校給食メニュー
COOK

準　備

作
り
方

1. 細切りにした牛肉を、下味用の調味料で味つけしておく。
2. たまねぎ、ピーマン、たけのこは、細切りにする。
3. 土しょうがとにんにくは、みじん切りにする。

240㌘
大さじ1/2
大さじ1/2

80㌘
80㌘
80㌘
3㌘
少々

大さじ1
大さじ1/2

20㌘
少々

小さじ2
適量

・牛肉・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・（下味用）酒・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・（下味用）濃口しょうゆ・・・・・・・・・・・・・
・たまねぎ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・ピーマン・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・たけのこ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・土しょうが・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・にんにく・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・酒・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・濃口しょうゆ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・テンメンジャン（中華甘みそ）・・・・・・・・・・・・
・こしょう・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・砂糖・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・油・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

「チンジャオロース」
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