
　11月に、交野ブランドとして栽培しているじゃがいも「かたのルビー」を
100％使用したコロッケが、市立小中学校の学校給食に初めて登場しました。
　かたのルビーは、地元農家が丹精込めて作った「レッドムーン」という品種

のじゃがいも。皮が赤く中は黄色で、コクと甘
みが特徴です。かたのルビーを100％使用した
コロッケを栄養教諭が考案し、給食物資納入業
者の協力を得て、ほんのりとした甘みとコクの
あるおいしい「かたのルビーコロッケ」ができ
あがりました。

　市教育委員会では、学校給食を通じて、児童生徒の心

身の健全な発達や食生活の改善、地域の自然や農業へ

の理解などが進むよう、さまざまな取り組みを行って

います。また、子育て世帯の経済的な負担軽減のため、

今年度から順次給食費無償化の範囲を拡大しています。

問�おりひめ給食センター�☎891-0098

給食給食ででココロココロもも

カラダカラダもも健健やかに！やかに！
給食費無償化
を拡大中

中学校の給食費無償化
令和5年度は、4月から市内公立中学校に
通う全ての生徒を対象に、給食費を無償と
しました。

小学6年生の給食費無償化
令和6年1 ～ 3月支払い相当分の学校給
食費の無償化を行います。
※申請手続き等は不要です。

なお、令和6年度以降も無償化を継続する
ため、基金運用等の財源確保に取り組んで
います。

学校給食見学試食と
健康講話を開催
日時　�令和6年1/29㈪�

9：30～12：00
場所　�おりひめ給食センター�

2階多目的室
内容　�施設見学・試食・健康に関する

トーク等
対象　市内在住者
定員　20人（先着）　　費用　290円
申込　�12/4㈪からweb予約�

（下記QRコードから）
問��おりひめ給食センター�

☎891-0098

神宮寺神宮寺
みかんみかん

本市の学校給食が提供開始から55年を迎えたことを記念し、
1/25㈭に「給食スペシャルデー」として神宮寺みかんを使っ
た「交野ジェラート」を市立小中学校の給食で提供します。

かたのルビーコロッケが
給食に登場

交野ジェラートとは
市内のはれらに食堂で販売しています。今回は
約6,500食分のジェラートを用意。たくさんの
みかんが必要なため、給食センターの調理員も
みかんの収穫と皮むきを手伝いました。

「おはなし給食」がスタート
子どもたちが読書に関心を持つき
っかけになるように、給食に登場
した料理に関する本をホームペー
ジで毎月紹介しています。ぜひご
覧ください。

かたのかたの
ルビールビー

交野特産じゃがいも

普段食べるコロッケよ

りも芋の味がしっかり

していて、まわりの素

材の味を引き出して

いておいしいです。

児童の声

甘くて

めっちゃ

おいしい！

給食と絵本のコラボ

給食開始55年を記念して

神宮寺みかん
ジェラートが登場

生産者、
堀
ほった
田清
きよあき
昭さんからの

メッセージ
生まれ育った交野で一
生懸命、野菜を作ってい
ます。みなさんも給食を
残さず食べてくださいね。
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