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◆パンの種類および使用食品は、都合により変更することがあります。

◆給食の食材につきましては、納品業者等と連携し、安全性に考慮し提供しています。

◆お米につきましては、現在、交野産ヒノヒカリを使用しています。

◆野菜等につきましては、地場産の野菜を優先的に使用していますが、産地をすべて確認し  

　安全な食材の提供につとめています。

はるまき

あげぎょうざ

・海産物、海産加工品は、えび・かにが生息する域で採取している場合が

　あります。また、えび・かにを捕食している場合があります。

・6(金)と26日(木)の　　　　は、アレルギー対応食を表しています。

・食物アレルギー等の健康上の理由により、加工食品配合表を

　　　　　　　こちらのQRコードよりアクセスできます。

URL：https://www.city.katano.osaka.jp/docs/2025030400123/

希望される方は、給食センターのホームページよりご確認ください。

◆牛肉については、個体識別番号を確認し、安全な牛肉を使用しています。

◆13日（金）の冬野菜カレーの☆印は、ラッキーにんじんが入る日を表しています。

◆今月は、月・水・金曜日がご飯の日、火・木曜日がパンの日になっています。
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　使用されている場合には、その旨を表記しています。
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献立表のアレルギー表示について

・使用材料の左側に、「卵（魚卵は含まない）・乳・小麦・えび」のいずれかが

・米粉パンには、小麦由来の成分が入っています。
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こいくちしょうゆ

10

なたねあぶら

おさけ

なたねあぶら

0.1

ウスターソース

小麦 5

5

みず

5

10

20

しめじ

10

5

さといも 5

0.02

1

キーマカレー

ぶたミンチ 30 ツナ

ローリエ

15

にんじん

0.2 たまねぎえのきたけ

10

1.4

1

20

レンズまめ 10 きゅうり 5

さとうにんじん 20

小麦

5

1.4

0.2

0.3

なたねあぶら

みず

ウスターソース 1

カレールウ 9

80

（乳）牛乳
ぎゅうにゅう

プルーンピューレ 8

小麦

1本

じゃがいも

0.02

す

0.2

ごまあぶら 0.5

（乳）牛乳
ぎゅうにゅう

（乳）牛乳
ぎゅうにゅう

1本

【農業
のうぎょう

】石狩平野
い し か り へ い や

では、じゃがいもや米
こめ

、野菜
や さ い

の生産量
せいさんりょう

が高
たか

く、

1本 （乳）牛乳
ぎゅうにゅう

1本

郷土料理
き ょ う ど り ょ う り

を知
し

ろう！～北海道
ほっ かい どう

～

　今月
こんげつ

の郷土
き ょ う ど

料理
り ょ う り

は北海道
ほっかいどう

です。

　北海道
ほっかいどう

は日本
に ほ ん

の北
きた

に位置
い ち

し、豊
ゆた

かな自然
し ぜ ん

と食
しょく

があります。そして、

(乳)牛乳
ぎゅうにゅう

1本

【漁業
ぎょぎょう

】カニ・鮭
さけ

がとれ、利尻
り し り

島
と う

や日高
ひ だ か

でとれる昆布
こ ん ぶ

が有名
ゆうめい

です。

【酪農
ら く の う

】十勝
と か ち

平野
へ い や

では、牛乳
ぎゅうにゅう

・チーズ等
など

の乳製品
にゅうせいひん

が多
おお

く作
つ く

られています。

１７日 １８日 １９日 ２０日

２３日 ２５日

１６日

２６日２４日 ２７日

十勝平野
とかちへいや

日高
ひだか

利尻島
り しり とう

石狩平野
いしかりへいや

札幌
さっぽろ

函館
はこだて

オホーツク海
かい

日本海
にほんかい


